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RICE COOKER (IH)

CANH CA CHUA
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Ingredients

ca

500 g
59

AJI-NGON

Hat ném

nwoc

1000 mi
100 g
509

hua

cac

me

Doc mung

100 g
20g

e

rau mul

hanh la xanh

209

ot

2 qua

Cooking Procedure

1. Cét ca thanh nhirng lat nhé. Tron déu véi hat
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4. Trang tri




SUP RONG BIEN
VA NAM

Ingredients

1000 ml
150 g
50 g
400 g

100 g
209
2049
59
39

Nwdc dung ga

TOm

Rong bién kho

NAm (3 loai: NAm kim cham, ndm
rom, nam hwong tuwoi)

Ca rot

Hanh la

Rau mui

Hat ném AJI-NGON

Tiéu

RICECOOKER(H) &




Cooking Procedure

1. Cho vao nbi com dién 11 nuwéc va 300 g xwong
ga roi nau & che do sup.
Lay xwong ga ra, gilr nguyén nwéc dung ga.

2. Ngam rong bién khé trong nwéc 15 phat, sau doé
rira sach.

| 3. C4t nho ndm, rau mui, hanh 14, ca rét.

4. Cho nam, ca rét, rong bién vao néi com dién
roi nau dén khi soi.

| 5. Trang tri v&i hanh la réi don ra ban.

RICECOOKER(H) &




BO KHO

Ingredients

1 kg
10 g
39

59

3 chiéc

159

500 ml
0.5 kg
200 g

Thit bo

Hat ném AJI-NGON
Tiéu xay

Bét ot Paprika

La Nguyét Qué

Toi

BETE
Khoai Tay

Ca rét

RICECOOKER(H) &




109 Hat ném AJI-NGON
20 Tiéu xay
10 g Cd hanh kho
5049 Bo nhat
509 Bot banh mi
50 g Sét ca chua dam dac
30 ml Dau &n
Cooking Procedure

1. Trén déu cac nguyén liéu ctia phan 1 tri i,

sau dé cho vao ta lanh 30 phut.

2. Chién khoai tay va ca rét riéng biét, roi dé
ngudi cung v&i nhau.

3. Pun néng dau &n trong chéo.

4. Phi hanh bam nhé dén khi hoi vang va cé mui

thom.

5. Cho bo vao chao, tron déu véi hanh.

RICECOOKER(H) &




10.

. Cho bét banh mi vao khuay déu dén khi doi

mau (tam 30 phat).

. Thém nwéc tirng lweng nhé vao roi tron déu.

. Phi tdi v&i dau an cho dén khi cd mui thom.

Cho t4t ca nguyén liéu & bwdc 1 vao chao, roi
xao thit chin tai.

. D6 cac nguyén liéu & budc 3 va 4 vao ndi com

dién. Nu & ché d6 “sup’trong 1 gi®
Sau mét gi¢, cho ca rot va khoai tay ctia buéc 2
vao noi, roi nau thém 20 phuat nira.

Don ra t6 rdi trang tri v&i tiéu va ot.

RICECOOKER(H) &




VIT HAM VOl KHOAI

MON
Ingredients

1.5 kg
209
59
50g
1L
500 g
5049
309
5qua
209
209
100 g

Vit nguyén con
Hat ném AJI-NGON
Tiéu

Hanh kho
nw&c

Khoai mén
Hanh la

Gwrng

Ot chi thién
Rau mui

Toi

Sa




Cooking Procedure

1. Nwéng vit nguyén con trong vong 15 phut dé
b&t dau va khdr mui.

2. Chat vit thanh tirng miéng nhé sau dé wép voi
hat ném, tiéu, &t, hanh kho, téi, sa trong 10 phut.
Sau do xao so cac nguyén liéu trén.

3. Théem mét lit nwéc vao ndi & budc 2, sau do
nau vai ché do nau cham trong vong 40 phut.

| 4. Thém khoai mén vao ndi va nau thém 20 phut.

| 5. Trang tri v&i hanh 14 rdi don ra ban.




RCECOOKER(M) 5

Ingredients

500 g thit ga

10 g Hat ném Aji-ngon
59 Tiéu

120 g NET

1 qua trirng ga
309 Bot nang

20g Rau mui

Cooking Procedure

1. Cho 500 g thit ga vao noi com dién. NET & ché
do sup trong 1 gi¢r. Sau dé lay thit ga ra rdi xé
nho.

2. Thém hat ném, tiéu vao nwéc sup & buwéc 1.
Sau do6 cho thit ga va nam vao no6i. Nau & chée
dd nau nhanh trong 20 phut.




RCECOOKERIHI &

3. Danh 1 qua trirng véi 20 ml nwée, sau do cho
vao noi roi dun soi.

4. Trén 30 g bét nang trong 30 ml nwéce, sau do
cho vao nwéc sup & budce 3.

| 5. Trang tri va don ra ban.
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SUP Bi PO

Ingredients

500 g bi dé

500 ml nwoc

1000 ml nwoc ga

50 g bo nhat

100 g kem sira béo
8049 bot banh mi
200 g Dau an

100 g Banh mi khé
20 g Hanh kho
39 tiéu

12 g hat ném AJI-NGON
Cooking Procedure

1. Bun sdi bi d6 voi nwde trong 20 phut & ché do
nau nhanh.



. Xay bi d6 bang may xay cam tay.

. Xao hanh kh6 véi bo, sau d6 cho ting lvgng bot
banh mi vao noi roi trén d@u vOi tat ca cac
nguyén liéu (& nhiét d6 thap).

. Cho tr tr nwéc ga véo‘chéo, thém kem sira béo.
Sau do6 cho bi do vao roi tron déu (& nhiét do
thap hon nhiét dé soéi)

. Thém hat ném va tiéu.

. Trang tri v&i banh mi khé réi don ra ban
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CAl BAP CUON
THIT HAP

Ingredients
400 g thit heo
30 Tiéu
20 g Hanh la
209 Moc nhi
749 Hat ném
! Bép cai nguyén cay

Cooking Procedure

1. Bam nhé 400g thit heo v&i may xay cam tay
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2. Chan so bap cai nguyén cay rdi tach thanh
tirng la.

| 3. Cuébn thit heo & bwdc 1 vaila bap cai.



RCECOOKER(M) 5

4. Hap bang ndi com dién & ché d6 hap trong 20
phat.

| 5. Trang tri rdi don ra ban.
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RCECOOKER(MI

Ingredients
1 kg Ga nguyén con
209 Hat ném AJI-NGON
1 kg Gao tam

1 qua Dwa leo

1 qua Ca chua
2 cu Sa
200 g Hanh kho
20g Pudng

1200 ml Nwdece loc

Cooking Procedure
1. Nau ca con ga véi hat ném & ché do stp trong

vong 40 phut. Lay ga ra roi chat nho.

| 2. Hanh khé thai lat, sa, t6i bam nho rdi phi thom.



RCECOOKER(MI

3. N4u gao tam cung v&i cac nguyén liéu &
buwédc 1&2.




RCECOOKER(HI

XOIl CHIM BO CAU

Ingredients

800 g Gao nép

200 g Hat sen tuoi

2 conhay  Thitbd cau

500 g

4 g Mubi

20 Tiéu xay

100 g Hanh chién thai nhd
20 g BEVE:

Cooking Procedure

1. Ngam gao nép trong nuwéc moét gi®», sau dé nau
com & ché dd gao nép.




RICECOOKER(H) &

. Cho tat ca hat sen vao trong ndi com dién roi
nau & ché doé nau nhanh trong 15 phut. Lay ra
sau khi nau.

. Lam sach thit chim, tach xwong ra roi cat nho
v&i may ché bién thwe phdm MK-F800. Sau dé
tron thit véi mudi va tiéu.

. Xao chin thit v&i dau an.

. Tron déu thit véi hat sen, com nép, sau dé cho
tat ca vao ndi com dién rdi ndu & ché dod nau
nhanh trong 15 phut. Sau 15 phut lay ra, trang
tri roi don ra ban.
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BANH BONG LAN
CAM

Ingredients

160 g Bot banh ngot
209 Bo nhat

120 g Puong

60 g Dau an

40 g Nwéc cam

20 g V6 cam

4 qua Trirng ga
Cooking Procedure

1. Banh 4 qua trirng v&i dwdng trong may xay dén
khi hén hop chuyén sang mau vang nhat va
khéng bi chay.

2. Trén,b(f)t banh ngot v&i nhirtng nguyén liéu con
lai dé c6 hon hop bét banh ngot.



3. Trén pén hop bét banh nggt V@i trieng danh
nhuyén. Sau d6 cho vao noi com dién.

4. Nwéng banh & ché do Nwéng banh. Sau khi
xong dem ra trang tri rGi don ra ban.






